
Cena 
Romántica



ENTRADA

Cena Romántica

• Carpaccio de tataki de res, mostaza rústica, ensalada 
de espinacas, queso parmesano y aceite de oliva.

• Ensalada de betabel rostizado con quinoa, requesón 
hecho en casa, semillas y tomates.

• Sashimi de atún con salsa ponzu con berries y crujiente 
de chia.

• Gazpacho de melón, lychee y rosas con vinagre de vino, 
polen de abeja y gotitas de miel melipona.

PLATO FUERTE
• Magret de pato con mole rosa, piñones y col 

encurtida al grill.
• Filete de res con puré de coliflor y salsa de 

betabeles con reducción de vino tinto.
• Colita de langosta pochada en mantequilla de 

vainilla y gnoccis con salsa de fresa tatemada.
• Suprema de pollo con pasta en crema de limón 

amarillo, trufa y parmesano.

POSTRE
• Mousse de champagne con red velvet y trufa de 

chocolate.
• Cremoso de frutos rojos con pistache.
• Panna cotta de rosas, nuez de macadamia, lavanda y 

frambuesa.
• Domo de chocolate, avellana, maracuyá, y sorbete de 

frutos rojos.

Precios en pesos mexicanos, 
incluyen 16% IVA y 15% de servicio.

Menú de tres (3) tiempos a elegir



BEBIDA

Cena Romántica

• Botella de vino blanco o tinto a elección del cliente de 
acuerdo a opciones presentadas el día de la cena. 

SETUP
• Montaje tipo cena romántica para dos (2) personas.
• Decoración con rosas y velas.

LOCACIONES
Sujeto a disponibilidad

• Tapanco
• Capilla
• Exterior de capilla

Precios en pesos mexicanos, 
incluyen 16% IVA y 15% de servicio.

El horario de servicio para el evento es hasta las 22:30 h.

Se requiere reservación y pago del 100%, 5 días antes 
de la fecha del evento.

Consumos adicionales deberán ser pagados 
directamente en el restaurante.


